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 DU CAP AU BAC+5 



Gratuite pour l'alternant. Coût de
la formation pris en charge par
l'OPCO et par l'entreprise

Rythme d'alternance : 1 semaine
en CFA, 3 semaines en entreprise

Diplômante et rémunérée, en 
contrat d'apprentissage ou en
contrat de professionnalisation 

À l'issue de la formation, le titulaire du CAP
glacier-fabricant sera capable d'élaborer et
de commercialiser une gamme très
diversifiée de produits : glaces, crèmes
glacées, sorbets, spécialités glacées,
entremets glacés.

Il participera à la gestion des stocks et
assurera des préparations de base,
composera des desserts à l'assiette, des
décors (travail de pâtisserie, du sucre, du
chocolat, sculpture sur glace...) en travaillant
dans le respect des normes d'hygiène, de
sécurité, du code des pratiques loyales des
glaces alimentaires et du guide des
appellations.

d'un CAP pâtissier, ou 
d'un CAP chocolatier-confiseur, ou 
d'un Bac Pro boulangerie-pâtisserie

Être titulaire : 

auprès de Corinne Olivier 
Conseillère formation 

02 29 00 60 24 
corinne.olivier@ifac-brest.fr 

IFAC-SUP'IFAC, CAMPUS DES MÉTIERS DE BREST
465 RUE DE KERLAURENT, 29490 GUIPAVAS

Équipe d'enseignants-formateurs
passionnés et compétents 

Réseau d'entreprises partenaires
dans les départements du 29, 22 et 56 

Hébergement interne de 180 lits 
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